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Egitim Bilgileri

Doktora, Nevsehir Haci Bektas Veli Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Gastronomi Ve Mutfak Sanatlar1 (Dr), Tiirkiye
2018 - 2023

Yiiksek Lisans, Nevsehir Haci Bektas Veli Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Turizm Isletmeciligi (YI) (Tezli), Tiirkiye
2015 - 2017

Lisans, Adnan Menderes Universitesi, Turizm Isletmeciligi Ve Otelcilik Yiiksekokulu, Yiyecek Ve Icecek Isletmeciligi
Bolimii, Tirkiye 1998 - 2004

Yabanci Diller

Ingilizce, B1 Orta

Yaptig: Tezler

Doktora, Gastronomi 4.0 uygulamalarmin tiiketicilerin yiyecek - icecek satin alma egilimlerine etkisi: Teknoloji kabul
modeli ile incelenmesi, Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi, SOSYAL BILIMLER ENSTITUSU, GASTRONOMI VE MUTFAK
SANATLARI, 2023

Yiiksek Lisans, Otel isletmelerinde yesil mutfak kalitesinin degerlendirilmesi: Nevsehir 6rnegi, Nevsehir Hac1 Bektas Veli
Universitesi, Sosyal Bilimler Enstitiisii, Turizm Isletmeciligi (YI) (Tezli), 2017

Arastirma Alanlar:

Uygulamali Sosyoloji

Akademik Unvanlar / Gorevler

Ogretim Gorevlisi Dr., Eskisehir Osmangazi Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii, 2023
- Devam Ediyor

Ogretim Gorevlisi, Eskisehir Osmangazi Universitesi, Turizm Fakiiltesi, Gastronomi Ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii, 2020 -
2023

Ogretim Gorevlisi, Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi, Urgiip Sebahat Ve Erol Toks6z Meslek Yiiksekokulu, Otel,
Lokanta Ve ikram Hizmetleri B6liimii, 2013 - 2020



Akademik Idari Deneyim

MYO Miidiir Yardimaisi, Nevsehir Hac1 Bektas Veli Universitesi, URGUP SEBAHAT VE EROL TOKSOZ MESLEK
YUKSEKOKULU, 2014 - 2017

Verdigi Dersler

Turizm Ve Cevre, On Lisans, 2017 - 2018

Mutfak Uygulamalarina Giris, On Lisans, 2017 - 2018
Alternatif Turizm, On Lisans, 2017 - 2018

Miisteri iligkileri Yonetimi, On Lisans, 2017 - 2018

Ziyafet Organizasyonu Ve Yénetimi, On Lisans, 2017 - 2018
Diinya Mutfaklari - II, Lisans, 2017 - 2018

Uygulamah Ingilizce - I, On Lisans, 2017 - 2018

Pisirme Yéntemleri - II, On Lisans, 2017 - 2018

Diinya Mutfaklari, On Lisans, 2017 - 2018

Pisirme Yontemleri |, On Lisans, 2017 - 2018, 2016 - 2017
Yabanci Dil-II, On Lisans, 2016 - 2017

Yoresel Mutfaklar, On Lisans, 2016 - 2017

Diger Dergilerde Yayinlanan Makaleler

I. Fiizyon Mutfak Uzerine Yapilan Galismalarin Bibliyometrik Analizi
KAYA S, ERCAN M. 0., ERDOGAN T.

Eskisehir Osmangazi Universitesi Sosyal Bilimler Dergisi, cilt.25, sa.3, s5.540-560, 2024 (Hakemli Dergi)

II. TURK MUTFAK KULTURUNDE YER ALAN YORESEL YOGURTLAR iLE iLGiLi GASTRONOMi ROTASI
ONERISI (GASTRONOMY ROUTE PROPOSAL FOR LOCAL YOGURTS IN TURKISH CULINARY CULTURE)
Erdogan T.

Annals of Gastronomy and Tourism Studies, cilt.2024, sa.1, ss.23-37, 2024 (Hakemli Dergi)

III. PLATE DESIGN AND PRESENTATION IN MICHELIN-STARRED RESTAURANTS: THE CASE OF ISTANBUL
Ercan M. 0, Kaya S., ERDOGAN T.
Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), cilt.7, sa.1, ss.336-346, 2024 (Hakemli Dergi)

IV. YORESEL RESTORAN VE YiYECEKLER AGISINDAN TUKETiCILERIN MEMNUNIYET DUZEYLERINi
BELIRLEMEYE YONELIK BiR ARASTIRMA
SOZBILEN G., ERDOGAN T., KARAKAYA K., AYDEMIR D. A.
Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), cilt.6, sa.4, ss.1491-1503, 2023 (Hakemli Dergi)

V. SANLIURFA MUTFAK KULTURUNDE YER ALAN YORESEL YEMEKLERIN YiYECEK-iCECEK iSLETMELERI
MENULERINDE YER ALMA DUZEYI
ERCAN M. 0, ERDOGAN T., Makale Y. L. A. K. U.

Journal of gastronomy, hospitality and travel (Online), cilt.6, sa.2, s5.866-878, 2023 (Hakemli Dergi)

Kitap & Kitap Boliimleri

I.  Mutfak Uygulamalari I (Temel Uygulamalar) Makarna ve Eriste Hazirlama Teknikleri
Erdogan T.
Paradigma Yayinlari, Canakkale, 2024
II. Mutfak Uygulamalari I (Temel Uygulamalar)
Erdogan T. (Edit6r)
Paradigma Yayinlari, Canakkale, 2024
III. Mutfak Uygulamalar: I (Temel Uygulamalar) Stoklar ve Soslar



Erdogan T.
Paradigma Yayinlari, Canakkale, 2024
IV. Turizm ve Gastronomide Sosyolojik Yansimalar
Erdogan T. (Editor)
Turizm ve Gastronomide Sosyolojik Yansimalar, ERDOGAN TANER, Editér, Detay Yayincilik, Ankara, ss.1-184, 2024
V. TURIZM VE KORESELLESME
Erdogan T.
Turizm ve Gastronomide Sosyolojik Yansimalar, ERDOGAN TANER, Editor, Detay yaymncilik, Ankara, ss.1-14, 2024
VI. Tiirk mutfaginda yer alan koéfteler
Erdogan T.
Uygulamal Tiirk Mutfag, SAHIN PERCIN Niliifer,UCUK Ceyhun, Editér, Nobel Akademik Yayincilik, Ankara, ss.158-
171, 2020
VII. Gekilmis ekmek i¢i, Doldurmak, Sarmak, Marinad, Ogiitmek, Ovelemek / ufalamak
Erdogan T.
A’dan Z’ye Gastronomi Sézliigii, Mehmet Sarnsik,Giilgin Ozbay,Veli Ceylan, Editér, Detay Yayncilik, Ankara, ss.10-
16,2020
VIII. Ingiliz Mutfag
Erdogan T.
Diinya Mutfak Kiiltiirleri, Niliifer SAHIN PERCIN, Editér, BETA BASIM YAYIM, Ankara, ss.165-178, 2020

Desteklenen Projeler

Erdogan T., AB Destekli Diger Projeler, Young Chefs My Future My Kitchen, 2022 - 2024

Metrikler

Yaymn: 13

Akademi Dis1 Deneyim

Midpoint Restoranlar1 (Trump Towers)
Point Hotel (Barbaros)

BTA Catering

Shah restoran (Avustralya)

Sardunya Catering
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