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American Journal of Food Technology, cilt.1, ss.59-65, 2006 (Hakemli Dergi)VII. Effects o f dietary vitamin E supplementation on fattening performance, carcass and meat qualityEffects o f dietary vitamin E supplementation on fattening performance, carcass and meat qualitytraits o f Awassi lambs (Rasyona vitamin E ilavesinin İvesi toklularda besi performansı ile karkas vetraits o f Awassi lambs (Rasyona vitamin E ilavesinin İvesi toklularda besi performansı ile karkas veet kalitesi özellikleri üzerine etkileri) .et kalitesi özellikleri üzerine etkileri) .Macit M., Emsen E., Aksakal V., Aksu M. İ.Atatürk University Journal of Agricultural Faculty, cilt.33, sa.2, ss.205-212, 2002 (Hakemli Dergi)VIII. The effect o f vitamin E supplementation on fattening performanca, slaughter, carcass and meatThe effect o f vitamin E supplementation on fattening performanca, slaughter, carcass and meatquality characteristics o f Morkaraman lambs: II-Effect o f vitamin E on meat quality traits (Rasyonaquality characteristics o f Morkaraman lambs: II-Effect o f vitamin E on meat quality traits (Rasyonavitamin E ilavesinin Morkaraman kuzularda besi performansı, kesim, karkas ve et kalitesi özelliklerivitamin E ilavesinin Morkaraman kuzularda besi performansı, kesim, karkas ve et kalitesi özellikleriüzerine etkileri: II- Et kalitesi özellikleri üzerine etkileri) .üzerine etkileri: II- Et kalitesi özellikleri üzerine etkileri) .Macit M., Aksakal V., Emsen E., Aksu M. İ.Atatürk University Journal of Agricultural Faculty, cilt.32, sa.3, ss.267-276, 2001 (Hakemli Dergi)IX. The effect o f vitamin E supplementation on fattening performanca, slaughter, carcass and meatThe effect o f vitamin E supplementation on fattening performanca, slaughter, carcass and meatquality characteristics o f Morkaraman lambs: II-Effect o f vitamin E on meat quality traits (Rasyonaquality characteristics o f Morkaraman lambs: II-Effect o f vitamin E on meat quality traits (Rasyonavitamin E ilavesinin Morkaraman kuzularda besi performansı, kesim, karkas ve et kalitesi özelliklerivitamin E ilavesinin Morkaraman kuzularda besi performansı, kesim, karkas ve et kalitesi özellikleriüzerine etkileri: II- Et kalitesi özellikleri üzerine etkileri)üzerine etkileri: II- Et kalitesi özellikleri üzerine etkileri)Macit M., Aksakal V., Emsen E., Aksu M. İ.Atatürk Üniversitesi Ziraat Fakültesi Dergisi, cilt.32, sa.3, ss.267-276, 2001 (Hakemli Dergi)X. Trabzonhurmasının Reçel ve Marmelat Üretiminde Kullanım İmkanlarıTrabzonhurmasının Reçel ve Marmelat Üretiminde Kullanım İmkanlarıAksu M. İ., Nas S.TSE Standard, cilt.40, ss.40-48, 1999 (Hakemli Dergi)XI. Farklı Şartlarda Depolanan Trabzonhurmasının (08 TH 10 Seleksiyon Tipi)  ÖzelliklerindekiFarklı Şartlarda Depolanan Trabzonhurmasının (08 TH 10 Seleksiyon Tipi)  ÖzelliklerindekiDeğişimler.Değişimler.Nas S., Aksu M. İ.DERİM, cilt.15, sa.2, ss.65-77, 1998 (Hakemli Dergi)XII. The quality characteristics o f marmalades produced at different sugar/pulp rations by using roseThe quality characteristics o f marmalades produced at different sugar/pulp rations by using rosehips (Rosa ssp) pulp obtained by application of preheating during process (Ön isıtma uygulanarakhips (Rosa ssp) pulp obtained by application of preheating during process (Ön isıtma uygulanarakelde edilen kuşburnu pulplarından farklı pulp/şeker oranlarında üretilen marmelatların kaliteelde edilen kuşburnu pulplarından farklı pulp/şeker oranlarında üretilen marmelatların kaliteözellikleri)özellikleri)Aksu M. İ., Özdemir F., Nas S.Pamukkale Üniversitesi Mühendislik Bilimleri Dergisi, cilt.3, sa.1, ss.243-248, 1997 (ESCI)XIII. The quality characteristics o f marmalades produced at different sugar/pulp rations by using roseThe quality characteristics o f marmalades produced at different sugar/pulp rations by using rosehips (Rosa ssp) pulp obtained without heating (Isıl işlemsiz elde edilen kuşburnu pulplarından farklıhips (Rosa ssp) pulp obtained without heating (Isıl işlemsiz elde edilen kuşburnu pulplarından farklıpulp/şeker oranlarında üretilen marmelatların kalite özellikleri)pulp/şeker oranlarında üretilen marmelatların kalite özellikleri)Özdemir F., Aksu M. İ., Nas S.Pamukkale Üniversitesi Mühendislik Bilimleri Dergisi, cilt.3, sa.2, ss.353-358, 1997 (ESCI)XIV. Dut Pekmezi Üretim Tekniği ve Çeşitli F iziksel ve Kimyasal ÖzellikleriDut Pekmezi Üretim Tekniği ve Çeşitli F iziksel ve Kimyasal ÖzellikleriAksu M. İ., Nas S.GIDA, cilt.21, sa.2, ss.83-88, 1996 (Hakemli Dergi)XV. Dut Pestili ve Keşi Üretim Tekniği ve Çeşitli F iziksel ve Kimyasal ÖzellikleriDut Pestili ve Keşi Üretim Tekniği ve Çeşitli F iziksel ve Kimyasal ÖzellikleriNas S., Aksu M. İ.TSE Standard, cilt.34, sa.40, ss.98-100, 1995 (Hakemli Dergi)XVI. Artvin Artvin Yusufeli Vadisinde Yetiştirilen Trabzonhurması Meyvelerinin Bazı F iziksel ve KimyasalYusufeli Vadisinde Yetiştirilen Trabzonhurması Meyvelerinin Bazı F iziksel ve KimyasalÖzellikleriÖzellikleriAKSU M. İ., NAS S.GIDA, cilt.19, sa.6, ss.367-371, 1994 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriKitap & Kitap BölümleriI. Kanatlı Etleri ve ÜrünleriKanatlı Etleri ve Ürünleri



AKSU M. İ., KAYA M.Et ve Et Ürünlerinde Kalite Kontrolü, Merih Kıvanç, Editör, Anadolu Üniversitesi, Eskişehir, ss.78-106, 2010
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. Pastırma ve potasyum laktatPastırma ve potasyum laktatERDEMİR E., AKSU M. İ.2nd International Eurasian Conference on Science, Engineering and Technology (EurasianSciEnTech 2020),Gaziantep, Türkiye, 7 - 09 Kasım 2020, ss.437II. Geleneksel Hamsi Ürünleri (Hamsi Turşusu, Geleneksel Hamsi Ürünleri (Hamsi Turşusu, Hamsi Köfte, Hamsi Köfte, Hamsi Pilavı, Hamsi Pilavı, Hamsi Kuşu, Hamsi Kuşu, Hamsi Tava)Hamsi Tava)(Traditional hamsi (Traditional hamsi Archovy Archovy products products Hamsi Turşusu Hamsi Turşusu Hamsi Köfte Hamsi Köfte Hamsi Pilavı Hamsi Pilavı Hamsi Kuşu Hamsi Kuşu HamsiHamsiTava)Tava)AKSU M. İ., ÇAKIR V.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012III. Pastırmanın Lipid ve Protein Oksidasyonu Üzerine Kırmızı Lahana Liyofilize Su Ekstraktlı ÇemenlerinPastırmanın Lipid ve Protein Oksidasyonu Üzerine Kırmızı Lahana Liyofilize Su Ekstraktlı ÇemenlerinEtkisiEtkisiAKSU M. İ., ŞAT İ. G., ÖZ F., GÜRSES M., ERDEMİR E., TURAN E.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 - 07 Ekim 2016, cilt.1, ss.144IV. Pastırmanın Renk Kalitesi Üzerine Kırmızı Lahana Liyofilize Su Ekstraktlı Çemenlerin EtkisiPastırmanın Renk Kalitesi Üzerine Kırmızı Lahana Liyofilize Su Ekstraktlı Çemenlerin EtkisiAKSU M. İ., ŞAT İ. G., ÖZ F., GÜRSES M., ERDEMİR E., TURAN E.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 Ocak - 07 Ekim 2016, cilt.1, ss.474V. Pastırma Çemeni Kalitesi Üzerine Kırmızı Lahana Liyofilize Su Ekstraktının EtkisiPastırma Çemeni Kalitesi Üzerine Kırmızı Lahana Liyofilize Su Ekstraktının EtkisiAKSU M. İ., ŞAT İ. G., ÖZ F., GÜRSES M., ERDEMİR E., TURAN E.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 Ocak - 07 Ekim 2016, cilt.1, ss.473VI. Microbiological quality o f pastırma covered with cemen paste added to  lyophilized water extract o fMicrobiological quality o f pastırma covered with cemen paste added to  lyophilized water extract o fred cabbagered cabbageAKSU M. İ., ŞAT İ. G., GÜRSES M., ÖZ F., ERDEMİR E., TURAN E.1st Black Sea Association of Food Science and Technology, B-FoST Congress, Ohrid, Makedonya, 22 - 24 Eylül2016, cilt.1, ss.82VII. Farklı pH’lı pastırma çemenlerin renk özellikleri üzerine kırmızı lahana su ekstraktının etkisiFarklı pH’lı pastırma çemenlerin renk özellikleri üzerine kırmızı lahana su ekstraktının etkisiAKSU M. İ., ŞAT İ. G., TURAN E.I. Uluslararası Turizm ve Gıda Güvenliği Kongresi, Antalya, Türkiye, 21 - 23 Mayıs 2016VIII. Effects o f Partial Replacement of Sodium Chloride with KCl Effects o f Partial Replacement of Sodium Chloride with KCl MgCl2 and CaCl2 on Lipolysis and LipidMgCl2 and CaCl2 on Lipolysis and LipidOxidation in Sliced and Modified Atmosphere Packaged PastırmaOxidation in Sliced and Modified Atmosphere Packaged PastırmaKAYA M., AKSU M. İ., KABAN G., YALINKILIÇ B., AKKÖSE A.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Bosna-Hersek, 1 - 04 Ekim2015, ss.169IX. Some Properties o f the Lyophilized Raspberry Some Properties o f the Lyophilized Raspberry (Rubus idaeus) (Rubus idaeus) Water ExtractWater ExtractAKSU M. İ., ŞAT İ. G., ERDEMİR E., TURAN E.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Bosna-Hersek, 1 - 04 Ekim2015, ss.302X. Effects o f Low Sodium Mixtures o f Salts on Microbiological Properties o f Pastırma During StorageEffects o f Low Sodium Mixtures o f Salts on Microbiological Properties o f Pastırma During StorageKABAN G., KAYA M., AKSU M. İ., YALINKILIÇ B., HAZAR F. Y.The 3rd International Symposium on Traditional Food From Adriatic to Caucasus, SARAJOVA, Bosna-Hersek, 1 - 04Ekim 2015, cilt.1, ss.13XI. Some Quality Characteristics o f the Lyophilized Red Cabbage Some Quality Characteristics o f the Lyophilized Red Cabbage (Brassica o leracea var (Brassica o leracea var capitata fcapitata frubra) rubra) Water ExtractWater ExtractAKSU M. İ., ŞAT İ. G., ERDEMİR E., TURAN E.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, 1 - 04 Ekim 2015, ss.304XII. Free amino acids profile and quality properties o f Turkish pastırma cured with potassium lactateFree amino acids profile and quality properties o f Turkish pastırma cured with potassium lactate



and sodium chloride combinationsand sodium chloride combinationsAKSU M. İ., ERDEMİR E.The 3rd International Symposium on Traditional Foods from Adriatic to Caucasus, Bosna-Hersek, 1 - 04 Ekim2015, ss.163XIII. Kırmızı Pancar Kırmızı Pancar (Beta vulgaris ssp (Beta vulgaris ssp vulgaris vulgaris var var conditiva) conditiva) Liyofilize Su Ekstraktlarlarının Bazı KaliteLiyofilize Su Ekstraktlarlarının Bazı KaliteÖzellikleriÖzellikleriAKSU M. İ., ŞAT İ. G., ERDEMİR E., TURAN E.Pamukkale Gıda Sempozyumu-III, Kurutulmuş ve Yarı Kurutulmuş Gıdalar, Denizli, Türkiye, 13 - 15 Mayıs 2015,cilt.1, ss.290XIV. Effect o f water extract o f Urtica dio ica L  Effect o f water extract o f Urtica dio ica L  on the shelf life o f vacuum packaged beef steakson the shelf life o f vacuum packaged beef steaksAKSU M. İ., ALİNEZHAD H., ERDEMİR E.5. Gıda Güvenliği Kongresi, İstanbul, Türkiye, 7 - 08 Mayıs 2015, ss.124XV. Effect o f acute heat and cold stres on meat quality in broilersEffect o f acute heat and cold stres on meat quality in broilersÇOBAN Ö., LAÇİN E., AKSU M. İ., SABUNCUOĞLU ÇOBAN N., ERDEMİR E.International VETistanbul Group Congress 2015, Pietersburg, Güney Afrika, 7 - 09 Nisan 2015, ss.668-669XVI. The effect o f different nitrite levels on colour values during pastirma productionThe effect o f different nitrite levels on colour values during pastirma productionErdemir E., Aksu M. İ., Neslihan Ç.2nd International Congress on Food Technology, İzmir, Türkiye, 5 - 07 Kasım 2014XVII. Traditional Fishery Product in Eastern Black Sea : Traditional Fishery Product in Eastern Black Sea : AnchovyAnchovyAKSU M. İ., ALP E.The 2nd International Symposium on “Traditional Foods from Adriatic to Caucasus”, 24 - 26 Ekim 2013XVIII. Proteolytic Changes in Meat Products and Their  Quality Effects.Proteolytic Changes in Meat Products and Their  Quality Effects.Erdemir E., Aksu M. İ.The 2nd International Symposium On “Traditional Foods From Adriatic To Caucasus”, Struga, Makedonya, 24 - 26Ekim 2013, ss.1XIX. The Effect on Free Amino Acid Composition of Different Nitrite Levels in Pastirma Production, AThe Effect on Free Amino Acid Composition of Different Nitrite Levels in Pastirma Production, ATurkish Dry Meat Product.Turkish Dry Meat Product.Erdemir E., Aksu M. İ.59th ICoMIST International Congress of Meat Science and Technology., İzmir, Türkiye, 18 - 23 Ağustos 2013, ss.1XX. The Some Chemical Quality Properties o f Sirt, Sekerpare, Bohca and Kusgomu Pastirma Types, AThe Some Chemical Quality Properties o f Sirt, Sekerpare, Bohca and Kusgomu Pastirma Types, ATurkish Dry Meat Product.Turkish Dry Meat Product.Çakıcı N., Aksu M. İ.59th ICoMIST International Congress of Meat Science and Technology, İzmir, Türkiye, 18 - 23 Ağustos 2013, ss.1-2XXI. Sırt, Bohça, Şekerpare ve Kuşgömü Pastırma Çeşitlerinin Renk Değerleri.Sırt, Bohça, Şekerpare ve Kuşgömü Pastırma Çeşitlerinin Renk Değerleri.Çakıcı N., Aksu M. İ.I. International Scientific Conference on Young Researchers. , Baku, Azerbaycan, 26 - 27 Nisan 2013, ss.1-2XXII. Farklı yetiştirme metotlarının etlik piliçlerde besi performansı, kesim, karkas ve bazı et kaliteFarklı yetiştirme metotlarının etlik piliçlerde besi performansı, kesim, karkas ve bazı et kaliteparametreleri üzerine etkisi.parametreleri üzerine etkisi.Laçin E., Çoban Ö., Aksu M. İ., Sabuncuoğlu Çoban N., Daş H.Uluslararası Türk ve Akraba Toplulukları Zootekni Kongresi. Süleyman Demirel Üniversitesi. , Isparta, Türkiye, 11 -13 Eylül 2012, ss.112-113XXIII. Az yağlı Köftelerin Bazı Özellikleri Üzerine Isırgan Otu Su Ekstraktının Etkisi Az yağlı Köftelerin Bazı Özellikleri Üzerine Isırgan Otu Su Ekstraktının Etkisi (The effect o f water(The effect o f waterextract o f Urtica dio ica L  extract o f Urtica dio ica L  on somme properties o f low fat meatballs)on somme properties o f low fat meatballs)ÖZ F., AKSU M. İ.Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Konya, Türkiye, 10 - 12 Mayıs 2012XXIV. The effects o f different cooking methods on beef quality.The effects o f different cooking methods on beef quality.Öz F., Aksu M. İ., Turan M.Novel Approaches in Food Industry. International Food Congress, İzmir, Türkiye, 26 - 29 Mayıs 2011, ss.1XXV. Effects o f Chelated Minerals Complex on Broiler  Meat Quality.Effects o f Chelated Minerals Complex on Broiler  Meat Quality.Aksu T., Aksu M. İ., Yörük M. A., Karaoğlu M.1st International Poultry Meat Congress, Antalya, Türkiye, 11 - 15 Mayıs 2011, ss.1



XXVI. Free amino acids composition of sırt, bohca and sekerpare pastırma typesFree amino acids composition of sırt, bohca and sekerpare pastırma typesCeylan S., Aksu M. İ.Traditional Foods From Adriatic to Caucasus (1. Uluslararası Adriyatik’ten Kafkaslara Geleneksel GıdalarSempozyumu), Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2010, ss.1XXVII. Investigating the effect o f modified starch on textural properties o f beef meat sausage.Investigating the effect o f modified starch on textural properties o f beef meat sausage.Velioğlu H. M., Yılmaz İ., Karaoğlu M. M., Aksu M. İ., Yıldız H.Traditional Foods From Adriatic to Caucasus (1. Uluslararası Adriyatik’ten Kafkaslara Geleneksel GıdalarSempozyumu), Tekirdağ, Türkiye, 15 - 17 Nisan 2010, ss.1XXVIII. A Study on Possibility o f Rosa Canina Seed Use as Feed Ingredient in Diets o f Morkaraman MaleA Study on Possibility o f Rosa Canina Seed Use as Feed Ingredient in Diets o f Morkaraman MaleLambs.Lambs.Esenbuğa N., Macit M., Karaoğlu M., Aksakal V., Yörük M. A., Gül M., Aksu M. İ., Bilgin Ö. C.Internatıonal Rural Development Symposıum’09, Erzurum, Türkiye, 25 - 27 Eylül 2009, ss.1XXIX. Effect o f Water Extract o f Urtica dio ica L . and Modified Atmosphere Packaging on the LipidEffect o f Water Extract o f Urtica dio ica L . and Modified Atmosphere Packaging on the LipidOxidation, Microbiological Properties, Colour Stability and Shelf L ife on Minced Beef.Oxidation, Microbiological Properties, Colour Stability and Shelf L ife on Minced Beef.Alp E., Aksu M. İ.3rd International Congress on Food and Nutrition., Antalya, Türkiye, 22 - 25 Nisan 2009, ss.171XXX. The vitamin E and storage conditions in the production of Kavurma, a cooked meat product and itsThe vitamin E and storage conditions in the production of Kavurma, a cooked meat product and itseffects on the some quality properties. 24-26 October 2007, İstanbul.effects on the some quality properties. 24-26 October 2007, İstanbul.Adıgüzel M., Aksu M. İ.2nd International Congress on Food and Nutrition, İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Kasım 2007, ss.1XXXI. The possible use of Thymus vulgaris L . in the production of Sucuk.The possible use of Thymus vulgaris L . in the production of Sucuk.Öz F., Kaya M., Aksu M. İ.2nd International Congress on Food and Nutrition. , İstanbul, Türkiye, 24 - 26 Kasım 2007, ss.1XXXII. Sucuk Üretiminde Sucuk Üretiminde Urtica Dioica L . Urtica Dioica L . Isırgan Otu Isırgan Otu Kullanımının S. Kullanımının S. aureus gelişimi Üzerine Etkisiaureus gelişimi Üzerine EtkisiKABAN G., AKSU M. İ., KAYA M.Türkiye 8. Gıda Kongresi, Türkiye, 24 - 26 Mayıs 2006XXXIII. The effects o f diets containing different levels o f Rosa canina seed on fattening performance,The effects o f diets containing different levels o f Rosa canina seed on fattening performance,carcass and meat quality characteristics o f Morkaraman male lambscarcass and meat quality characteristics o f Morkaraman male lambsMacit M., Esenbuğa N., Karaoğlu M., Aksakal V., Yörük M. A., Gül M., Aksu M. İ., Bilgin Ö. C., Akbulut Ö.1st International Rosehip Conference, Gümüşhane, Türkiye, 7 - 10 Eylül 2004, ss.20-24XXXIV. Pastırma ve Çemende E. co li O157:H7’xxnin İnhibisyonu Üzerine AraştırmalarPastırma ve Çemende E. co li O157:H7’xxnin İnhibisyonu Üzerine AraştırmalarAKSU M. İ., KAYA M., ÖZ F.12. BİYOTEKNOLOJİ Kongresi, Türkiye, 17 - 21 Eylül 2001
Desteklenen ProjelerDesteklenen ProjelerATALAR İ., KONAR N., TOKER Ö. S., POLAT D. G., AKSU M. İ., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Çikolata Teknolojisiİçin Alternatif Temperleme Tekniği Olarak Sonokristalizasyon Prosesi Geliştirilmesi, 2023 - Devam EdiyorKARADUMAN Y., AKSU M. İ., KONAR N., ATALAR İ., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, TR41 Bölgesinde BuğdayınTeknolojik Kalitesinin İyileştirilmesi ve Buğday Kalite Haritalarının Oluşturulması, 2023 - Devam EdiyorKaraduman Y., Aksu M. İ., Olgun M., Konar N., Atalar İ., Kalkınma Ajansı, TR-41 Bölgesinde Buğdayın Teknolojik Kalitesininİyileştirilmesi ve Buğday Kalite Haritalarının Oluşturulması, 2022 - 2023Atalar İ., Konar N., Aksu M. İ., Sarıcaoğlu F. T., Gül O., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Yenilikçi TekniklerleYüksek Basınç ve Ultrason Soğuk Pres Atıklarından İzole Edilen Fındık Proteinlerinin Modifiye Edilerek ProbiyotikBakterilerin Enkapsülasyonunda Kullanılması ve Fonksiyonel Ürün Geliştirilmesi, 2022 - 2023Konar N., Atalar İ., Aksu M. İ., Toker Ö. S., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Sakaroz İkamesi Olarak Otolize veKurutulmuş Saccharomyces cerevisiae Kullanımı ile Fonksiyonel Şekerlemeler Geliştirilmesi In vitro Biyoerişilebilirlik veBiyoyararlılık Yaklaşımı, 2022 - 2023Aksu M. İ., Gülbandılar A., Tamtürk F., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Sığır Kıymasının Çeşitli Kalite Özelliklerive Raf Ömrü Üzerine Ahududu Ekstraktının Etkisi, 2020 - 2022
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